
INFORMACION TÉCNICA

PRODUCTO: Burguer de cerdo

CÓDIGO 7017

CATEGORIA Burguer meat

Tª CONSERVACION Entre 0 y 5º C

CADUCIDAD 21 días

FORMATO 4 piezas de 80 gramos

PESO BANDEJA 320 gr aprox

PRESENTACION

INGREDIENTES

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS VALOR NUTRICIONAL

Valor Valor
Aeriobios mesófilos <1 E 0,6 Grasas 8,01%
Enterobacterias Ausencia Proteínas 14,48%
Eschericia coli Ausencia Humedad 68,42%
Salmonella-shigella Ausencia/25 g

Staphylococcus aureus Ausencia

Mohos y levaduras < 1 E+0,4

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color, olor, sabor y textura característicos del producto

EMPAQUETADO

MATERIAL: Caja de carton
6

Dimensiones 370x270x190
Peso : 1,92 kg

TRANSPORTE USO ESPERADO DEL PRODUCTO

En vehículos frigoríficos autorizados a Tª< 5ºC

Carne de cerdo (86%), agua, especias, cereales (4%), sal, perejil (0,1%), conservante: E-221 -sulfito-, potenciador del sabor: E-621, 
antioxidante: E-331, E-301, colorante: E-120.

UNIDADES /CAJA

Consumo directo del producto tras tratamiento térmico

FICHA TECNICA DE PRODUCTO BURGUER CERDO 4 X 80GR

Piezas en bandeja de plástico 
embalada con film transparente
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